Unsere Juli-Angehote mit Monatspreisgarantie
Diese Preise garantieren wir Ihnen in all unseren Filialen bis zum 31.07.2021. Solange der Vorrat reicht.

Hahnchenkeule 0:39[€1

*
Natur, grillfertig mariniert fiir 0,59€/100g Sie sparen 1 60 €/kg
Schnitzelkugel Stk. QEOGPWD
Als Schnitzel geschnitten 0,79€/100g Gje sparen 2.30 €/kg
Kamm im Stiick QEOGRWN_
In Scheiben zum Kurzbraten fiir 0,79€/100g Sie sparen
Gulasch vom Schwein 0;B74E LI
Handgeschnitten, zart und saftig Sie sparen &
Kartoffelsalat (hausgemacht) ;891 L
Mit cremiger Salatmayonnaise und Gewtirzgurken Sie sparen
Neudorfer Roster 0'95[€ L

. e - Sie sparen 1,
Unsere Grillwurst nach , Thiringer Art
Kammtasche gefiillt 5GP Giiltig vom 05.07. - 31.07.2021 |
Herzhafter Schweinekamm mit verschiedenen Fiillungen sie sparen 1,40 €k z
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Wahlweise als Aufschnitt oder in portionierter Stiickware Sie sparen 2,00 €/kg ™ §
3 TAGE, 1 KNULLER - DONNERSTAG BIS SAMSTAG
Jeden Donnerstag, Freitag und Samstag erwartet Sie ein besonderes

HERAUSGEBER: & n:::;m e Fleisch- oder Wurstangebot. Lassen Sie sich iiberraschen - in allen
Neudorfer Fleischerei GmbH, Europaischer Sozialfonds Filialen und nur an diesen drei Tagen in der Woche.
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2 Neues aus Neudorf

Sehr geehrte Kundinnen und Kunden,

die Zeit rast. Der meteorologische Sommeranfang liegt auch schon wieder hinter uns,
das halbe Jahr 2021 ist voriiber. In der Neudorfer Produktion laufen die Maschinen auf
Hochtouren, in der Verwaltung rauchen die Stifte. Grillzeit, Vorbereitungen auf das Herbst-
geschéft und die Erweiterung unseres Onlineshops um viele neue Produkte.

Wer auch immer am 11. Juli im Wembley-Stadion in London Europameister wird - wir hof-
fen, Sie haben eine wunderbar-kulinarische Grillzeit mit Freunden und konnen den Sommer
auch nach dem FuBball genieBen.

Bleiben Sie gesund und achten Sie auf einen entsprechenden Lichtschutzfaktor. Wir wiin-

schen Ihnen einen schonen Juli.
Aonns LutF e
Susan Dietsch

Ihr Enrico Dietsch
Geschéftsfiihrer Produktionsleiterin

Ab sofort wieder Bonuspunkte sammeln

Ab sofort ist unsere Grill-Bonuskarte wieder in den Filialen erhaltlich und einsetzbar. Die
»Grillkarte” ist handlicher und besitzt 2x fiinf Stempelfelder. Bei jedem Einkauf (von iiber-
wiegend Grillprodukten) ab 10€ bekommen Sie einen Stempel. Nach dem 5. Einkauf kon-
nen Sie sich 4 Bratwiirste aus unserem Sortiment zusammenstellen. Sammeln Sie alle
zehn Stempel, gibt es nach dem 10. Einkauf satte 10 Bratwiirste (frei zusammenstellbar)
geschenkt. Gliltig bis einschlieBlich September 2021.
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Auch Grillwiirste gibt es bei uns im Onlineshop

Weitererzdhlen! Unter www.die-neudorfer.de/shop
kdnnen Sie auch auBerhalb unserer Offnungszeiten
und Filialen Neudorfer Leckereien bestellen. Direkt zu
lhnen nach Hause. Darunter sind aktuell Bratwiirste,
Neudorfer Konserven, unsere Salamispezialititen und

? vieles mehr. Viel SpaB beim Reinschauen!

P

Ein guter Kartoffelsalat fiir die (EM)-Grillparty

Es ist Sommer, es ist Europameisterschaft und es ist Grillzeit. Immer mal wieder
werden wir gefragt, ob wir nicht einen Tipp haben, wie der Kartoffelsalat zur Grillfete
besonders lecker wird. Einen Tipp haben wir nicht — aber ein Rezept, das Ihnen mit
Sicherheit gelingt. Und wenn Sie keine Zeit haben, den Kartoffelsalat selbst zu machen,
haben wir unseren Neudorfer hausgemachten Kartoffelsalat gerade im Angebot.

Die Zutaten: 2kg Kartoffeln, 150g Zwiebeln, 1/2 Liter Briihe, 3 EL milder Essig, 250¢
Mayonnaise, 5 Eier, 1 TL Senf, Salz, Pfeffer, Zucker, 2 Apfel, 2-3 Gewiirzgurken

Die Pellkartoffeln schon am Tag zuvor kochen und abgekiihlt schdlen. Am ,,Grillparty-
Tag“ zuerst die Eier kochen und kalt werden lassen und die weiteren Zutaten (Zwiebeln,
Gewiirzgurken, Apfel) wiirfeln.

Die Kartoffeln in diinne Scheiben schneiden und mit den fein gehackten Zwiebeln ver-
mengen, bevor es an die Briihe geht. Idealerweise ziehen Sie sich die Briihe

selbst - es geht natiirlich auch ,,instant®. Die Brithe zusammen mit '
dem Essig (Menge nach Geschmack), dem Senf, Salz, Pfeffer
und Zucker in einem kleinen Topf aufkochen lassen. Darauf
achten, dass es nicht zu sauer wird. Etwas abkiihlen las-
sen und dann Gber die Kartoffeln gieBen. Kurz einziehen
lassen und dann die Eier, Gurken, Apfel usw. zugeben.

Jetzt gut durchziehen lassen und dann erst die
Mayonnaise unterheben. Bei der Mayonnaise gilt: Wir
sind nicht auf Diat. Es darf ruhig die mit >70% Fett sein.




