
Unsere Januar-Angebote mit Monatspreisgarantie
Diese Preise garantieren wir Ihnen in all unseren Filialen bis zum 29.01.2022. Solange der Vorrat reicht.

HERAUSGEBER:
Neudorfer Fleischerei GmbH,
Koloniestr. 13, 16928 Groß Pankow OT Neudorf,
Tel.: 03395 311870
E-Mail: info@neudorfer-fl eischerei.de

4

3 TAGE, 1 KNÜLLER - DONNERSTAG BIS SAMSTAG
Jeden Donnerstag, Freitag und Samstag erwartet Sie ein besonderes
Fleisch- oder Wurstangebot. Lassen Sie sich überraschen - in allen 
Filialen und nur an diesen drei Tagen in der Woche.

Die Mitarbeiterschulungen werden durch das Ministerium für Arbeit,
Soziales, Frauen und Familie aus Mitteln des Europäischen Sozial-
fonds und des Landes Brandenburg gefördert. Sie fi nden uns online: www.die-neudorfer.de
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Gültig vom 03.01. - 29.01.2022

Schweinehack
Laufend frisch für Sie hergestellt

0,49 €0,49 € je 100gje 100g

 Sie sparen 3,00 €/kg *

Dicke Rippe
Ideal zum Schmoren

0,59 €0,59 € je 100gje 100g

Sie sparen 2,60 €/kg *

Schinken-Ei-Aufstrich
Unser herzhafter Brotaufstrich mit Ei und Schinkenwürfeln

1,49 €1,49 € je 100gje 100g

 Sie sparen 2,00 €/kg *

Gulasch vom Schwein
Handgeschnitten, zart und saftig

0,65 €0,65 € je 100gje 100g

 Sie sparen 1,00 €/kg *

Kochsalami
Traditionelle Würzung mit Knoblauch und Senfkörnern

1,29 €1,29 € je 100gje 100g

 Sie sparen 2,00 €/kg *

Kasslerhintereisbein
Herzhaft deftig, im Buchenholzrauch geräuchert

0,69 €0,69 € je 100gje 100g

 Sie sparen 1,00 €/kg *

Leberwurst grob
Mit feinem Lebergeschmack und herzhafter Würznote

1,15 €1,15 € je 100gje 100g

 Sie sparen 2,40 €/kg *

Neudorfer Bratwurst
Unser Klassiker mit fein-würziger Kräuternote

0,79 €0,79 € je 100gje 100g

 Sie sparen 1,60 €/kg *

Neudorfer Jagdwurst
Als Auschnitt oder nach „Berliner Art“ im Stück

1,19 €1,19 € je 100gje 100g

 Sie sparen 2,00 €/kg *

1,29 € je 100g

1,49 € je 100g

1,19 € je 100g

1,15 € je 100g

0,79 € je 100g

0,69 € je 100g

0,59 € je 100g

0,65 € je 100g

0,49 € je 100g



Neues aus Neudorf2

Liebe Kundinnen, liebe Kunden,

gerade noch haben wir das Weihnachtsfest zelebriert und nun haben wir bereits den Jah-
reswechsel hinter uns. Herzlich Willkommen im Jahr 2022. Wir hoffen, Sie sind gesund, 
ruhig und mit viel Freude ins neue Jahr gestartet. Für DIE NEUDORFER heißt das neue Jahr 
auch neue Wege und neue Produktlinien. Bleiben Sie also gespannt, was Sie in den kom-
menden Monaten von uns lesen und schmecken werden. 

Für das neue Jahr 2022 wünschen wir Ihnen Ruhe und Gesundheit. Wir wünschen uns viele 
wunderbare Kundengespräche, neue Ideen und einen Weg zurück zur „Normalität“. Bleiben 
Sie uns treu und genießen Sie unsere neuen Produkte oder kochen das Winterrezept gerne 
nach. Herzlichst, 

Enrico Dietsch   Susan Dietsch
Geschäftsführer   Produktionsleiterin

Noch immer ist Grillen für Viele ein Sommerhighlight. Immer mehr Fans von Holzkohle 
& Co. entdecken aber Winterrezepte für Ihren Grill. Außergewöhnlich, schmackhaft und 
in einer nicht minderschönen Atmosphäre. Aus diesem Anlass haben wir von WEBER 
– dem Premium-Grill-Hersteller – ein Rezept gefunden, das zum Nachmachen einlädt.

Wir benötigen: 1Kg Schweinskarree im Ganzen ausgelöst, 100g Frühstücksspeck  
geschnitten, 1 Tomate, 100g Mozzarella, Rucola Salat, Salz/Pfeffer, je einen TL Knob-
lauchgranulat, Kümmel und Majoran, 1 EL Senf sowie 3 EL Bier

Nun verrühren Sie das Bier, den Senf, sowie Kümmel, Majoran und Knoblauch zu einer 
Paste. Im Anschluss schneiden Sie das Schweinskarree der Länge nach 2-mal auf und 
klopfen es etwas.

Die Innenseite des Karrees wird nun gesalzen, gepfeffert und anschließend mit Speck, 
der geschnittenen Tomate und dem Mozzarella belegt. Den Rucola darauf geben, ein-
rollen und mit Küchengarn zusammenbinden. Mit der Bier-Senf-Gewürz-Paste wird das 
Schweinskarree eingerieben und eine halbe Stunde ruhen gelassen. 

Jetzt den Grill indirekt anheizen und das Fleisch ca. 40 Minuten indirekt grillen (Fleisch-
temperatur sollte bei 63° C liegen). Im Anschluss nach dem Herausnehmen noch einmal 
10 Minuten ruhen lassen - dann haben Sie eine wunderbare Wintergrillerei.

Wintergrillen - ein leckerer Trend

GEFÜLLTES SCHWEINSKARREE
VOM (WINTER)GRILL
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Neu bei uns: Paprika-Lyoner „Peppadew“

Kennen Sie schon unser neuestes Genussprodukt in der Auf-
schnitttheke? Die Peppadew-Lyoner aus reinem Schweine-
fleisch gehört nun dazu. Den fruchtig-pikanten Geschmack 
erhält unsere Lyoner durch die Zugabe der Peppadew-Pa-
prika. Hierbei handelt es sich um eine süß-pikante Sorte 
aus Südafrika. Diese Neudorfer Wurst-Spezialität entfaltet 
besonders dünn aufgeschnitten ihren feinen, fruchtig aber 
angenehm scharfen Charakter. Probieren Sie es aus - in allen 
Filialen ab sofort erhältlich. 

Unsere neuen Suppenstars: Erbse & Linse

An dieser Stelle möchten wir schon heute eine kleine Genussvorschau liefern. Unsere neu-
en Suppenstars, die Linsen- und die Erbsensuppe von DIE NEUDORFER sind gerade beim 
Fotografen und ab Ende Januar in den Filialen und im Onlineshop zu bekommen. 


